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발 표 자: 박영훈 교수(부천대학교 토목공학과)
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14:50 ~ 15:20
주제강연 2: AI 시대의 연구 윤리
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15:40 ~ 16:10
주제강연 3: AI가 설계하는 맞춤형 케어푸드-레시피에서 제품까지

발 표 자: 이돈구 대표(메디쏠라(주))

좌장: 김옥선 교수(장안대학교)

16:10 ~ 16:40
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발 표 자: 양희 교수(국민대학교 식품영양학과)
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